Ovocny kolac

prisady:

2 hrnky polohrubé mouky

1 hrnek cukru moucky

1 hrnek mléka

1/2 hrnek oleje

1 bali¢ek vanilkového cukru

1 balicek prdsku do peciva

1 vejce

ovoce podle sezény

drobenka:

15 dkg hladké mouky

15 dkg cukru moucky

12 dkg rozpusténého masla

15 dkg mletych mandli ( nemusi byt, ja jsem tam mandle nedaval)

1 Spetka soli

1 Spetka skofice

Priprava tésta: VSechny prisady promichame a zpracujeme na hladké tésto
Vytfeny a moukou vysypany plech napliite téstem, pokryjte ovocem a posypejte drobenkou

Poté se pece pti 170 °C pfiblizné 20-30 minut.



Hrnickova buchta s tvarohem a margotkou nebo s coko kousky

prisady:

2 hrnky polohrubé mouky
1 prasek do peciva

1 hrnek cukru

1 hrnek mléka

3/4 hrnku oleje

1 vanilkovy cukr

2 vejce

2 polévkové lZice kakaa

tvarohova napln:

3 tvarohy (kostky, ne ve vanicce)
2 vejce

1 hrnek mléka

1 hrnek cukru

1 vanilkovi cukr

1 vanilkovy pudink- prasek

na posyp:

margotka nebo ¢okoldda

Postup pripravy: Pfisady na tésto smichame postupné cukr + vejce atd. a nalijeme na plech.

Pfisady na tvarohovou napln uslehame a nalijeme na tésto.

Postrouhdme margotkou nebo ¢okoladou a ddme péct do vyhraté trouby na 170°C cca 50 minut
(podle trouby)

Rychla a bezvadné vlaéna buchta



Kolac z kysaného mléka

prisady:

2 celé vejce

1/2 kg krystalového cukru
5 IZic oleje

2 |Zice kakaa

2 lzice marmelddy

2 vanilinové cukry

1/2 | kysaného mléka

25 dkg hladké mouky

25 dkg hrubé mouky

1 Izicka jedlé sody

1 balicek prasku do peciva

Postup pripravy: Dveé celd vejce utfeme s krystalovym a vanilinovym cukrem. Pfiddme olej, kakao a

mermelddu. VSe smichame, priddme kysané mléko, hladkou a hrubou mouku, jedlou sodu a prasek
do peciva. Tésto vylejeme na vymazany a moukou vysypany plech. Ve vyhiaté troubé upeceme.
Upeceny moucnik polejeme ¢okolddovou polevou a ozdobime Slehackou.



